
ПОГОДА
ВОСКРЕСЕНЬЕ, 23 янва-
ря: температура -5...-1, давле-
ние 758 мм, ветер В, 2-5 м/сек.
ПОНЕДЕЛЬНИК, 24 января: темп. 
-6...-3,  давление 759 мм, ветер В, 6-7 м/с.

rp5.ru

ОДНИМ АБЗАЦЕМ

Новости на нашем сайте prihoper34.ru
• Андрей Бочаров принял участие в совещании под руководством Михаила 
Мишустина.
• Соцподдержка, повышение безопасности на производствах и ужесточе-
ние наказания для педофилов - «Единая Россия» обозначила планы на 
весеннюю сессию.
• В этом году в силу вступают новые меры поддержки семей с детьми.

Экстренную меру 
отложили

В Госдуме сняли с повестки по 
инициативе «Единой России» и 
правительства РФ рассмотрение 
во втором чтении законопроекта о 
QR-кодах. Законодатели видят, что 
QR-коды не станут эффективным 
инструментом сдерживания эпиде-
мии после появления нового, более 
заразного штамма «омикрон». На-
помним, правительство внесло в 
Госдуму законопроекты о введении 
QR-кодов в общественных местах и 
на транспорте 12 ноября 2021 года. 
В соответствии с ними, с 1 февраля 
QR-коды должны были стать обя-
зательными на общефедеральном 
уровне. В правительстве называли 
законопроекты экстренной мерой 
на фоне ухудшения ситуации с пан-
демией и низкого уровня вакци-
нированности населения. Однако 
в декабре первый законопроект, о 
QR-кодах на транспорте, сняли с 
рассмотрения нижней палаты пар-
ламента. Законопроект о QR-кодах 
в общественных местах был одобрен 
в первом чтении, но 14 января ви-
це-премьер Татьяна Голикова сооб-
щила, что его второе чтение реши-
ли отложить. 

Региональный 
оператор поясняет 
В декабре  многие алексеевцы 

получили платежки на оплату ус-
луги «Обращение с ТКО» за тот же 
месяц с задолженностью. Это уди-
вило и возмутило добросовестных 
плательщиков. В ООО «Ситима-
тик-Волгоград» пояснили, что пла-
тежные документы за декабрь 2021 
года были сформированы заранее 
для того, чтобы  потребители смог-
ли предусмотреть возможность 
оплаты услуги заблаговременно, в 
связи с предстоящими новогодни-
ми праздниками. Региональный 
оператор приносит извинения за 
возможные причиненные неудоб-
ства в связи с отсутствием инфор-
мирования заранее и заверяет, что 
все произведенные ранее платежи 
будут учтены на лицевых счетах. В 
платежных документах за январь к 
оплате будет указана скорректиро-
ванная сумма начисления - с учетом 
произведенной оплаты в декабре. 
Информацию по оплате лицево-
го счета можно также уточнить по 
номерам клиентского центра: 8 
(8442) 23-23-23; 8 (991) 361-11-36, 
через форму «Обратной связи» 
на сайте регоператора https://34.
citymatic.ru или по электронной по-
чте info.vlg@citymatic.ru.

Сказку опубликовали
Волгоградское отделение Рос-

сийского детского фонда с 2020 
года издает детский литературный 
журнал «Слово - детям», где публи-
куются произведения известных 
волгоградских авторов для детей, а 
также стихи и проза школьников из 
всех уголков нашего региона. В од-
ном из последних номеров был на-
печатан рассказ юного дарования 
Алексеевского района. Ученица 
6 класса МБОУ Усть-Бузулукской 
СШ Алина Николюкина предста-
вила читателям свою сказку «Пи-
рожки». Более подробно читайте в 
ближайшем выпуске тематической 
страницы «До 16-ти и старше».

Людмила СТЕПЫГИНА.

16+

СОЛНЦЕ
Восход: 07:58
Заход: 16:47

ФАЗА ЛУНЫ
Убывающая,  в 
полночь будет ос-
вещено 78%.
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СЕГОДНЯ В НОМЕРЕ:
• 2 стр.: ТВ-эфир: программа телепередач на сле-
дующую неделю (24.01 — 30.01) – Первый канал, 
Россия 1, НТВ;
• 3 стр.: Тематическая страница «Субботний вечерок»;
• 4 стр.: Реклама, объявления, поздравления.

ВЕСТИ РЕГИОНА
СОВЕЩАНИЕ 

ПРАВИТЕЛЬСТВА 
ПО COVID-19

Губернатор Волгоградской об-
ласти Андрей Бочаров 18 января 
принял участие в заседании коор-
динационного совета при Прави-
тельстве РФ по борьбе с коронави-
русной инфекцией. Как сообщает 
пресс-служба областной админи-
страции, совещание в формате ви-
деоселектора провел премьер-ми-
нистр Михаил Мишустин.

Отметим, что ситуация, связан-
ная с распространением коронави-
русной инфекции, на территории 
Волгоградской области контроли-
руемая. На минувшей неделе под 
руководством губернатора Андрея 
Бочарова состоялось заседание кли-
нического совета для принятия ряда 
упреждающих мер, направленных 
на подготовку медучреждений и 
персонала к работе в условиях воз-
можного осложнения санитарно-
эпидемиологической ситуации. Ряд 
задач также поставлен губернато-
ром на оперативном совещании.

Напомним, период стабилиза-
ции санитарно-эпидемиологической 
ситуации продолжался на протяже-
нии двух месяцев — с середины ноября 
2021 года. Снижалось количество за-
болевших, количество госпитализи-
рованных и число летальных случаев. 
Однако, как и прогнозировалось 
ранее, с середины января текущего 
года количество случаев заболева-
ния начало увеличиваться, зафикси-
рованы первые случаи заболевания 
штаммом «омикрон».

Вакцинация населения продол-
жается: прививки уже сделали по-
рядка 90% жителей от установлен-
ного Минздравом РФ норматива.

На территории области про-
должает действовать режим повы-
шенной готовности, а также про-
филактические и ограничительные 
меры, выработанные оперативным 
штабом и главным государствен-
ным санитарным врачом. Кроме 
того, отраслевым рабочим группам 
дано поручение разработать и в са-
мое ближайшее время представить 
дополнительные предложения, на-
правленные на снижение скорости 
распространения коронавирусной 
инфекции — меры будут рассмотре-
ны на заседании оперштаба.

ОБНОВЛЕНИЕ 
ПАМЯТНЫХ МЕСТ

Завершены конкурсные проце-
дуры по выбору подрядных органи-
заций, которые подготовят проект-
ную документацию по обновлению 
памятников и братских захоронений 
к 80-летию Сталинградской Победы.

Конкурсные процедуры про-
ведены муниципальными образо-
ваниями, на территории которых 
будут выполняться работы. Пла-
нируется провести реконструкцию 
52 объектов в 22 районах области, 
а также в Волгограде и Волжском. 
На эти цели в областном и местных 
бюджетах предусмотрено 255 мил-
лионов рублей.

Напомним также, что в 2022 
году по федеральной целевой про-
грамме «Увековечение памяти по-
гибших при защите Отечества на 
2019-2024 годы» в области запла-
нирован ремонт еще 20 воинских 
захоронений.

Наш корр. 
по материалам volgograd.ru

Сегодня Владимир Валентинович Ротов, что 
проживает в х.Шарашенском, наслаждается за-
служенным отдыхом – осенью прошлого года он 
официально ушел на пенсию. Но до этого в его 
жизни были почти четыре с половиной десятка 
трудовых лет в сельском хозяйстве. Трудолюбие и 
ответственное отношение к делу В.В.Ротова было 
отмечено на самом высоком уровне – ему присвое-
но почетное звание «Заслуженный работник сель-
ского хозяйства Российской Федерации».

Трудовая деятельность В.В.Ротова началась в зерносов-
хозе «Красный Октябрь» на пятом отделении, там, где он 
родился и вырос. Трудовую книжку юноше завели, когда 
ему было 17 лет. Начинал скотником, потом был тракто-
ристом. Жажда нового и неизведанного отправила 18-лет-
него Владимира попробовать свои силы в Волгограде – он 
устроился на тракторный завод буксировщиком. Оттуда в 
19 лет ушел в армию. Отслужив три года в морфлоте, па-
рень понял: душа его тянется в родные края, а руки требуют 
крестьянского труда. Он снова вернулся в совхоз «Красный 
Октябрь», сел в кабину трактора и до самого конца трудо-
вой деятельности оставался верен земле-кормилице.

В трудовой биографии Ротова основное количество 
лет занимает труд механизатора. Но были в его жизни и 
годы, когда он отвечал за организацию работы полевод-
ческой бригады. Восемь лет Владимир Валентинович был 
заведующим пятым отделением совхоза «Красный Ок-
тябрь», пока семейные обстоятельства не заставили его 
перебраться в х.Решетовский. Там жила его избранница, 
ставшая супругой. В колхозе «Знамя Октября» Владимир 
Валентинович снова сел на трактор, плюс досконально ос-
воил комбайнерское дело. Этим и занимался последующие 
три десятка лет, пережив со своими коллегами по цеху не 
одно преобразование хозяйства, именуемое ныне ООО 
«КЛЮЧ-АГРО».

- Я любил свою работу. Особое удовольствие доставлял 
труд в последние годы, когда в хозяйстве появилась совре-
менная техника, собрался хороший коллектив, которым 
руководили грамотные специалисты, мы стали получать 
достойную зарплату, - с ноткой ностальгии в голосе, отме-
тил Владимир Валентинович. – Если бы здоровье не под-
вело, вполне вероятно, я бы и дальше работал. Все условия 
для качественного труда у нас в хозяйстве созданы, а трудо-
любие и добросовестность достойно вознаграждаются.

Владимир Валентинович знает на собственном опыте 
то, о чем говорит. Он многие годы входил в число лиде-
ров зерноуборочной кампании, показывал высокие про-
изводственные показатели и на других полевых работах. 
Уже тот факт, что В.В.Ротов шесть раз ездил на областной 
праздник работников сельского хозяйства в числе делега-
ции алексеевских передовиков АПК, говорит сам за себя.

…В жизни Владимира Валентиновича была еще одна 
профессия, которую он освоил в совершенстве, - это куз-
нечное дело. Не один десяток лет кузнец Ротов в зимнее 
время «чинил» металл, возвращал к жизни вышедший из 
строя сельхозинвентарь…

Наталия ГОЛУБЕВА.
Фото из архива редакции «Прихоперья».

Любимому делу 
отдавался сполна

• Твои люди, село

Механизатору ООО «КЛЮЧ-АГРО» В.В.Ротову 
присвоено почетное звание «Заслуженный работник 

сельского хозяйства Российской Федерации»

Для проведения полноцен-
ного ярового сева в 2022 году 
сельхозпроизводителям Волго-
градского региона потребуется 
порядка 60 тысяч тонн семян. 
На сегодняшний день обеспе-
ченность уже составляет 48,5 
тысячи тонн — 81% от плана.

По информации областного коми-
тета сельского хозяйства, весной пред-
стоит засеять более 1,4 млн га, из них 
яровыми зерновыми культурами — 
486 тысяч га, кормовыми — 115,4 ты-
сячи га, техническими — 840 тысяч га; 
картофель, овощи, бахчевые займут 
41,3 тысячи га. По данным отдела по 
сельскому хозяйству и природополь-
зованию администрации Алексеев-
ского муниципального района наши 
аграрии планируют засеять яровыми 
культурами площадь в 18,6 тысяч га, 
из них 10 тысяч га отведут под зерно-
вую кукурузу, 34 тысячи га займут тех-
нические культуры.

 Кроме того, хозяйства волгоград-
ского региона сейчас весьма продук-
тивно работают с семенным материа-
лом, внимательно подходят к вопросу 
выбора поставщиков, понимая, какую 

важную роль играют качественные 
семена в судьбе будущего урожая. Все 
заготовленные семена уже прошли 
проверку на сортовые и посевные ка-
чества. Продолжается закупка ориги-
нальных и элитных семян — на сегод-
ня их запас в Волгоградской области 
превышает 2 тысячи тонн, алексеев-
цы пока еще не подвели окончатель-
ные итоги по этому направлению, но 
закупки ведутся очень интенсивно.

Для проведения весенних полевых 
работ текущего года сельхозпроизво-
дители занимаются приобретением 
минеральных удобрений. В настоящее 
время заключаются соглашения с заво-
дами-производителями, сформирован 
перечень региональных дистрибьюто-
ров, осуществляющих поставку. К со-
жалению, увеличение цены на удобре-
ния вносят некоторые коррективы в 
закупки, приходится прилагать немало 
усилий, чтобы заключить наиболее вы-
годные контракты. В текущем году на 
поля Волгоградской области плани-
руется внести 112,6 тысячи тонн ми-
неральных удобрений в действующем 
веществе. Напомним, что наш регион 
входит в число субъектов-лидеров по 

объемам закупаемых удобрений и вне-
сению их на единицу площади.

Параллельно продолжается мо-
ниторинг состояния озимых культур. 
Они занимают рекордную площадь 
под урожай 2022 года — 1,66 млн га. 
По мнению специалистов агрономи-
ческих служб, 98% посевов в хорошем 
и удовлетворительном состоянии, на 
текущий момент растения устойчивы 
к отрицательным температурам. Что 
касается Алексеевского района, то 
минувшей осенью было засеяно ози-
мыми культурами 42 тысячи 778 гек-
таров. Сев проходил в довольно ком-
фортных условиях, при достаточном 
запасе продуктивной влаги, в зиму 
практически все посевы ушли в удов-
летворительном состоянии. Учитывая 
значительный снежный покров, кото-
рым укрыты в настоящее время ози-
мые культуры, определить их нынеш-
нее состояние достаточно сложно, но 
по оценке специалистов пока особой 
тревоги нет, главное, чтобы в дальней-
шем матушка – природа не принесла 
неприятных сюрпризов. 

    Николай АЛЕКСАНДРОВ.

Аграрии готовятся к весеннему севу
• Новости АПК

В.В.Ротов.
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Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 Давай поженимся! 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.45 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Ищейка» (16+).
22.35 Большая игра (16+).
23.30 «Вечерний Ургант». 
Лучшее (16+).
00.10 «Невский пятачок. 
Последний свидетель» 
(12+).
01.20 «Время покажет» 
(16+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Время покажет» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Тайны госпожи 
Кирсановой» (12+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Склифосов-
ский» (16+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Т/с «Пыльная рабо-
та» (16+).
04.00 Т/с «Семейный де-
тектив» (16+).

НТВ
04.50 Т/с «Возвращение 
Мухтара» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Невский. Тень 
архитектора» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.35 ЧП. Расследование 
(16+).
00.15 Захар Прилепин. 
Уроки русского (12+).
00.50 Мы и наука. Наука и 
мы (12+).
01.40 Х/ф «Ошибка след-
ствия» (16+).
03.20 Т/с «Соседи» (12+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 Давай поженимся! 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «Человек и закон» 
(16+).
19.45 «Поле чудес» (16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 «Своя колея». Ко дню 
рождения Владимира Вы-
соцкого (16+).
23.20 Вечерний Ургант 
(16+).
00.15 «Гражданин Китано» 
(16+).
01.25 «Наедине со всеми» 
(16+).
02.10 «Модный приговор» 
(6+).
03.00 «Давай поженимся!» 
(16+).
03.40 «Мужское/Женское» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Тайны госпожи 
Кирсановой» (12+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Склифосов-
ский» (16+).
01.45 XX Торжественная 
церемония вручения Наци-
ональной кинематографи-
ческой премии «Золотой 
Орёл» Прямая трансляция 
(12+).
04.10 Т/с «Семейный де-
тектив» (16+).

НТВ
04.55 Т/с «Возвращение 
Мухтара» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 ДНК (16+).
17.55 Жди меня (12+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Невский. Тень 
архитектора» (16+).
23.20 «Своя правда» (16+).
01.20 «Квартирный во-
прос» (0+).
02.20 Т/с «Соседи» (12+).

Первый канал
05.00 «Россия от края до 
края» (12+).
06.00 Телеканал «Доброе 
утро. Суббота» (6+).
09.00 «Умницы и умники» 
(12+).
09.45 «Слово пастыря» 
(0+).
10.00 Новости (16+).
10.15 Д/ф «Владимир Вы-
соцкий. Письмо Уоррену 
Битти» (16+).
11.15 «Видели видео?» (6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Видели видео?» (6+).
13.25 Х/ф «Стряпуха» (0+).
14.45 «Владимир Высоц-
кий. «И, улыбаясь, мне 
ломали крылья» (16+).
16.40 «Кто хочет стать мил-
лионером?» (12+).
18.15 «Точь-в-точь» (16+).
21.00 «Время» (16+).
21.20 «Сегодня вечером» 
(16+).
23.05 Х/ф «Небеса подо-
ждут» (16+).
00.55 «Наедине со всеми» 
(16+).
01.50 «Модный приговор» 
(6+).
02.40 «Давай поженимся!» 
(16+).
03.20 «Мужское/Женское» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России. Суб-
бота» (0+).
08.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
08.20 Местное время. Суб-
бота (0+).
08.35 «По секрету всему 
свету» (0+).
09.00 «Формула еды» 
(12+).
09.25 «Пятеро на одного» 
(0+).
10.10 «Сто к одному» (0+).
11.00 Вести (12+).
1 1 . 3 5  « Ю м о р !  Ю м о р ! 
Юмор!!!» (16+).
12.50 «Доктор Мясников» 
(12+).
14.00 Т/с «Подари мне вос-
кресенье» (16+).
18.00 «Привет, Андрей!» 
(12+).
20.00 Вести в субботу (12+).
21.00 Х/ф «Мой любимый 
друг» (12+).
01.25 Х/ф «Счастье есть» 
(16+).

НТВ
04.55 ЧП. Расследование 
(16+).
05.20 Х/ф «Чужой дед» 
(16+).
07.20 «Смотр» (0+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.20 «Готовим с Алексеем 
Зиминым» (0+).
08.45 «Поедем, поедим!» 
(0+).
09.25 «Едим дома» (0+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.20 «Главная дорога» 
(16+).
11.00 «Живая еда» (12+).
12.00 «Квартирный во-
прос» (0+).
14.05 «Однажды...» (16+).
15.00 «Своя игра» (0+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.20 «Следствие вели...» 
(16+).
19.00 «Центральное теле-
видение» (16+).
20.20 «Ты не поверишь!» 
(16+).
21.20 «Секрет на миллион» 
(16+).
23.25 «Международная 
пилорама» (16+).
00.20 Квартирник НТВ у 
Маргулиса (16+).
01.40 Дачный ответ (0+).
02.30 Т/с «Соседи» (12+).

Первый канал
04.45 Т/с «Галка и Гама-
юн» (12+).
06.00 Новости (16+).
06.10 Т/с «Галка и Гама-
юн» (12+).
06.55 «Играй, гармонь лю-
бимая!» (12+).
07.40 «Часовой» (12+).
08.10 «Здоровье» (16+).
09.20 «Непутевые замет-
ки» (12+).
10.00 Новости (16+).
10.15 «Жизнь других» 
(12+).
11.15 «Видели видео?» (6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Видели видео?» (6+).
14.00 «Страна советов. За-
бытые вожди» (16+).
17.15 «Две звезды. Отцы и 
дети» (12+).
19.00 «Дело Романовых. 
Следствием установле-
но...» (16+).
21.00 «Время» (16+).
22.00 Х/ф «Хрустальный» 
(18+).
00.00 Х/ф «Танцуй отсю-
да!» (16+).
01.45 «Наедине со всеми» 
(16+).
02.30 «Модный приговор» 
(6+).
03.20 Давай поженимся! 
(16+).
04.00 «Мужское/Женское» 
(16+).

Россия 1
05.25 Х/ф «Подруги» (16+).
07.15 «Устами младенца» 
(0+).
08.00 Местное время. Вос-
кресенье (0+).
08.35 «Когда все дома» 
(0+).
09.25 «Утренняя почта» 
(0+).
10.10 «Сто к одному» (0+).
11.00 Вести (12+).
11.35 «Парад юмора» (16+).
14.00 Т/с «Подари мне вос-
кресенье» (16+).
17.50 «Танцы со Звёздами» 
Новый сезон (12+).
20.00 Вести недели (12+).
22.00 Москва. Кремль. Пу-
тин (12+).
22.40 «Воскресный вечер» 
(12+).
01.30 Х/ф «Человек, кото-
рый знал всё» (16+).
03.20 Х/ф «Подруги» 
(16+).

НТВ
04.50 Х/ф «Бобры» (12+).
06.35 «Центральное теле-
видение» (16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.20 У нас выигрывают! 
(12+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.20 «Первая передача» 
(16+).
11.00 «Чудо техники» (12+).
12.00 «Дачный ответ» (0+).
14.00 «НашПотребНад-
зор» (16+).
15.00 «Своя игра» (0+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.20 «Следствие вели...» 
(16+).
18.00 «Новые русские сен-
сации» (16+).
19.00 «Итоги недели» с 
Ирадой Зейналовой (16+).
20.10 «Звезды сошлись» 
(16+).
21.30 «Основано на реаль-
ных событиях» (16+).
01.35 Т/с «Соседи» (12+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 Давай поженимся! 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.45 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Ищейка» (16+).
22.35 «Док-ток» (16+).
23.30 «Вечерний Ургант». 
Лучшее (16+).
00.10 «Горький привкус 
любви Фрау Шиндлер» 
(16+).
01.15 «Время покажет» 
(16+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Время покажет» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Тайны госпожи 
Кирсановой» (12+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Склифосов-
ский» (16+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Т/с «Пыльная рабо-
та» (16+).
04.00 Т/с «Семейный де-
тектив» (16+).

НТВ
04.55 Т/с «Возвращение 
Мухтара» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Невский. Тень 
архитектора» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.35 Поздняков (16+).
23.50 «Русская душа» 
(12+).
01.25 Т/с «Соседи» (12+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 Давай поженимся! 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.45 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Ищейка» (16+).
22.35 «Док-ток» (16+).
23.30 «Вечерний Ургант». 
Лучшее (16+).
00.20 Ко дню рождения 
Владимира Высоцкого. «Я 
не верю судьбе...» (16+).
01.25 «Время покажет» 
(16+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Время покажет» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Тайны госпожи 
Кирсановой» (12+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Склифосов-
ский» (16+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Т/с «Пыльная рабо-
та» (16+).
04.00 Т/с «Семейный де-
тектив» (16+).

НТВ
04.55 Т/с «Возвращение 
Мухтара» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Невский. Тень 
архитектора» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.35 Т/с «Золотой запас» 
(16+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 Давай поженимся! 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.45 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Ищейка» (12+).
23.35 «Познер» (16+).
00.40 К 80-летию со дня 
рождения Валерия Обод-
зинского. «Вот и свела 
судьба...» (12+).
01.40 «Время покажет» 
(16+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Время покажет» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Тайны госпожи 
Кирсановой» (12+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Склифосов-
ский» (16+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Т/с «Пыльная рабо-
та» (16+).
04.00 Т/с «Семейный де-
тектив» (16+).

НТВ
04.55 Т/с «Возвращение 
Мухтара» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Смерч» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Невский. Тень 
архитектора» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.35 Т/с «Золотой запас» 
(16+).
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• Ну и ну!

Конфеты «Гусиные лапки» 
– одни из самых обсуждаемых в 
народе. Почему такое название? 
Причем тут лапы гусей? Мы со-
брали самые популярные мифы 
и спрятали среди них одну прав-
ду. Сможете ее распознать?

История конфет «Гусиные лапки» 
начинается на рубеже XIX-ХХ веков 
на фабрике Абрикосовых. В те време-
на сладости называли по тем же прин-
ципам, что и сейчас: либо поэтично, 
либо весело, либо в соответствии с их 
вкусом и свойствами. Словосочетание 
это кажется слишком странным для 
конфет, а странности всегда порож-
дают легенды. Перед вами – самые 
популярные. Не спешите им верить: 
каждая звучит весьма правдоподобно, 
но правда – только одна.

Легенда о гусином жире
Конфеты «Гусиные лапки» пред-

ставляют собой карамель с начинкой 
из густой ореховой пасты. Помимо 
орехов в ее состав должен входить 
жир, чтобы консистенция была мяг-
кой и тающей. Обычно это твердые 
растительные масла, но раньше вме-
сто них добавляли гусиный жир, ко-
торый делал начинку особенно густой 
и воздушной. Потому конфеты и на-
звали «Гусиные лапки».
Легенда о травах лекарственных

Первыми карамельными кон-
фетами были леденцы от кашля с 
экстрактами лекарственных трав. 
Карамель с начинкой продолжила 
эту традицию, в частности, в состав 
ореховой пасты в «Гусиных лапках» 
входил экстракт лапчатки гусиной, 
которой издревле лечили заболева-
ния горла. В народе ее называют «гу-
синой лапкой» или «гусеницей», она 
обладает вяжущим действием и по-
могает бороться с воспалением. Кре-
мовая структура начинки помогает 
смягчить горло, а сама карамель сти-
мулирует сосательные движения, за 
счет которых улучшается кровообраще-
ние в тканях гортани и уменьшается 
отек. Со временем травяной экстракт 
из состава исчез, оставив в наследство 
оригинальное название.

Легенда о подобии
«Гусиные лапки» были одними 

из первых конфет из карамели с до-
бавлением какао. Их ребристая ро-
зовато-коричневая поверхность на-
помнила своим видом лапки гусей, 
поэтому над названием на фабрике 
долго не думали. Яркое и необычное, 
оно сразу привлекло к себе внимание 
покупателей, так что конфеты расхо-
дились на ура. Разворачивая, многие 

удивлялись и восклицали: «и впрямь, 
как гусиные лапки!»
Легенда о хитрости Абрикосова

Алексей Иванович хорошо знал 
цену яркой и необычной подачи сла-
достей: конкуренция между его фа-
брикой и товариществом «Эйнемъ» 
заставляла выдумывать все новые 
способы привлечь покупателя. Как 
выделиться? Чем удивить? Придумать 
нелепое и вызывающее название кон-
фет. «Гусиные лапки» – это очарова-
тельно, забавно и вызывает любопыт-
ство, так что абрикосовские магазины 
собирали толпы желающих купить 
этих странных и вкусных конфет.

Легенда о модном орнаменте
«Гусиные лапки» – это пестрый 

рисунок на ткани, состоящий из кле-
ток с ломанными гранями. В конце 
XIX века он был весьма популярен 
среди российских модниц, и фабри-
ка Абрикосова решила использовать 
этот мотив. Рельеф, который остав-
лял на конфетах конвейер, очень на-
поминал популярный узор, так что 
его решили поддержать названием, 
чтобы привлечь модниц и увеличить 
популярность узорных конфет. Позд-
нее технология поменялась, карамель 
стали выпускать с полосатым релье-
фом, но название сохранилось.

После того, как вы почти пове-
рили в каждую из народных легенд, 
пришла пора раскрыть правду. На-
звание действительно придумал сам 
Алексей Абрикосов, но дело тут вовсе 
не в лекарственных травах или ткане-
вом узоре.

Карамель на фабрике выдувалась 
специальной трубкой, наполнялась 
начинкой и разрезалась огромным 
горячим ножом. Конфеты получались 
приплюснутыми, похожими на клюв 
уточки. Изначально они так и называ-
лись – «Утиные носы». По какой при-
чине они превратились в «Гусиные 
лапки», история умалчивает, возмож-
но, это название показалось Алексею 
Ивановичу более милым и привлека-
тельным, чем «Утиные носы».

Как бы там ни было, ни лекар-
ственных трав, ни гусиного жира в 
этих конфетах нет и не было, только 
хрустящая переслоенная карамель и 
нежная кремово-ореховая начинка.

Alenka.ru

«Гусиные лапки»: 
пять легенд и одна правда

• Хозяйке на заметку

У кулинарных мифов немало 
источников. Это и привычки 
наших мам в готовке, и сцены в 
кино, и книги рецептов. Все они 
прочно отпечатываются у нас в 
голове, и мы начинаем им сле-
довать, порой не проверяя на до-
стоверность. В AdMe.ru решили, 
что пора пересмотреть свои ку-
линарные привычки, и вычис-
лили распространенные мифы о 
готовке, которые стоит оставить 
в прошлом.

Мыть мясо
Мытье сырого мяса оказалось не-

эффективным и опасным занятием. 
Оно не избавит от бактерий. Вместо 
этого мы повышаем риск их рас-
пространения по всей кухне: брызги 
воды летят на столешницу, кафель и 
другие поверхности. Затем трогаем 
руками кухонное полотенце, паке-
тики с приправами и другие предме-
ты, еще больше повышая шансы на 
отравление. Замачивание мяса или 
курицы в соленой воде также беспо-
лезно. Бактерии уничтожит только 
высокая температура при готовке 
(свыше 65 °С).
Замешивать бисквит ложкой

Чтобы бисквит не упал и полу-
чился пышным, не замешивайте 
смесь из взбитых яиц и муки ложкой. 
Используйте для этого силиконовую 
лопатку. Она не повредит нежную 

текстуру будущего бисквита, и он не 
упадет.

Поливать птицу при 
запекании для сочности

У этой процедуры минусов гораз-
до больше, чем плюсов. Она только 
подрумянит птицу, не оказав ника-
кого эффекта на сочность мяса. А вот 
открытие и закрытие двери духовки 
для поливания значительно увеличит 
время готовки. Шеф-повара советуют 
для получения золотистой корочки 
лучше смазать тушку растительным 
маслом до того, как положить в ду-
ховку.

Запекать блюда и хранить 
продукты в фольге

Запекать блюдо в фольге — это 
очень удобный способ приготовить 
ужин и не испачкать противень. Но 
исследования показали, что кислые 
продукты, такие как томаты, цитру-
сы, ананасы, яблоки, поглощают из 
нее много алюминия — даже при 
хранении. Поэтому лучше либо от-
казаться от фольги, либо запекать без 
такого гарнира.

Маринование сделает мясо 
мягче

Этот миф очень устойчив, потому 
что вроде бы в нем есть логика. Кис-
лоты в маринаде (лимонный сок, ук-
сус) разрушают соединительные тка-
ни в мясе, которые якобы делали его 
жестким. Но это неправда. Кислоты, 

разъедая ткани, не смягчают белок, а 
делают его более жестким. Марино-
вать допустимо, но только для прида-
ния аромата. Смягчить мясо поможет 
долгое тушение, благодаря которому 
соединительная ткань плавится и ста-
новится похожей на желе. Также мясо 
станет мягче, если его отбить или на-
резать поперек волокон.

Добавлять сушеные травы 
в конце готовки

Мы привыкли, что в рецептах 
травы и специи всегда добавляют в 
конце готовки. Однако такой способ 
годится, только когда у вас есть све-
жие листья тимьяна, орегано, бази-
лика или, к примеру, петрушки. Если 
у вас остались только сушеные травы, 
то добавьте их в начале готовки. Тог-
да они успеют раскрыть свой вкус и 
аромат.
Молоко сделает омлет пышнее

Повара утверждают, что молоко 
добавит омлету лишнюю влагу и не 
сделает его пушистым. Вместо него 
шефы советуют готовить омлет толь-
ко с яйцами и добавлять кусочки 
замороженного сливочного масла. 
Гарантированно придаст воздушной 
текстуры омлету пищевая сода или 
разрыхлитель. Они выделяют пу-
зырьки углекислого газа при повы-
шении температуры.

Adme.ru

Кухонные мифы
Какие кулинарные привычки лучше забыть навсегда

• Готовим вкусно

Блинчики с начинкой питатель-
ное блюдо, которое можно подавать 
как самостоятельное или как заку-
ску. Блины — блюдо русской кухни. 
Они выпекаются их жидкого теста 
на сковороде. Подают блины с рас-
топленным сливочным маслом или 
сметаной. Но особенно полюбились 
русской кухне блины с начинкой. На-
чинка может быть абсолютно любая, 
например, картофельное пюре, тво-
рог, варенье, икра, грибы и многое 
другое. Вы можете свободно экспе-
риментировать с начинкой. Блины с 
мясом и яйцом получаются питатель-
ными, полны белка и полезных эле-
ментов.

Ингредиенты: для теста: кури-
ное яйцо - 4 шт. = 240 г, молоко - 1.5 
стакан = 300 г, вода - 2 стакан = 400 г, 
сливочное масло - 6 ст. л. = 240 г, соль 
- 1 ч. л. = 10 г, пшеничная мука хлебо-
пекарная - 4 стакана = 520 г; для на-
чинки: свежее мясо - 500 г, репчатый 
лук - 2 шт. = 160 г, куриное яйцо - 5 шт. 
= 300 г, бульон - 4 ст. л. = 72 г, соль по 
вкусу, черный перец молотый по вку-
су, сливочное масло - 50 г.

Приготовление: если у вас сы-
рое мясо, промойте его под проточной 
водой и отварите в слегка подсолен-
ной воде. Яйца помойте и отварите. 

Приготовьте тесто для блинов. В ем-
кости взбейте яйца. В яичную смесь 
введите молоко, воду, муку и соль. 
Хорошо перемешайте тесто венчиком 
или блендером, так чтобы не осталось 
комочков. Дайте тесту постоять около 
30 минут. Пока тесто настаивается, 
подготовьте начинку. Отварное мясо 
измельчите в блендере. Лук мелко 
нарежьте и обжарьте на раститель-
ном масле. Отварные яйца почистите 
и натрите на крупной терке. Смешай-
те в отдельной емкости мясо, жарен-
ный лук, яйца, бульон, соль и специи 
по вкусу. Начинка готова. Пожарьте 
блинчики на разогретой сковороде с 
двух сторон, периодически смазывая 
сковороду маслом. В середину каж-
дого блина выложите начинку, за-
верните края и скрутите в трубочку. 
На разогретой сковороде растопите 
сливочное масло. Обжаривайте тру-
бочки из блинчиков на сковороде с 
двух сторон до золотистой корочки. 
Подавайте блины порционно по две 
или три штуки, украсив их зеленью. 
Или накос разрежьте каждый блин, 
выставите их на тарелку срезом вверх 
и подавайте как закуску, украсив зе-
ленью.

Приятного аппетита!
Food.ru 

Нежные блинчики с мясом 
и яйцом

• Для вас, эрудиты
По горизонтали: 1. Группа людей для решения вопросов. 5. Башня мо-

сковского Кремля. 9. Мужское имя. 10. Хранилище музейных экспонатов, не 
включенных в экспозицию. 14. Ряд последовательно правящих монархов из 
одного и того же рода. 18. Какая роль роднит Алена Делона и Антонио Банде-
раса?. 19. Шашка-карьеристка. 21. Имя бога в исламе. 23. Надвратная башня в 
храмовой ограде в средневековой индийской архитектуре. 25. Город в Чехии. 
26. Сорт вишни. 27. Узкое углубление, бороздка. 29. Сигнальное устройство. 
31. Старая русская мера длины. 32. Богато украшенная застежка. 34. Пред-
ставитель одного из северных народов России. 35. Дитя, маленький ребенок. 
39. Город в Пермском крае России. 43. Передняя часть лодки, судна, самолета. 
44. Сильный и холодный местный северо-западный ветер на юге Франции. 45. 
Шуточная музыкальная пьеса.

По вертикали: 1. Легендарный 
царь Лидии, обладавший несметны-
ми богатствами. 2. Апостол-донос-
чик. 3. Звук страдания. 4. Небольшая 
гребная лодка, шлюпка. 5. ... законов. 
6. Гора около Сочи. 7. Томатный .... 8. 
Отдельное звено в сети. 11. Минерал 
группы гранатов, спутник алмаза. 12. 
Мысль, продуманное предложение. 
13. Река в Хайдарабаде. 15. Плакучее 
дерево. 16. Большое роскошное по-
мещение. 17. Молодая корова. 18. Не-
что необъяснимое, непонятное. 20. 
Премьер-.... 22. Смелый и отважный 
человек. 24. Густой, сырой туман. 
25. Мистер Икс советского кино. 28. 
Сторона монеты. 30. Плод пальмы. 
32. Сочинский курорт. 33. Сканди-
навская дама. 35. Английский писа-
тель, автор романа "Луна и грош". 36. 
Ядовитый порошок для уничтожения 
насекомых. 37. Топкое дно озера. 38. 
Императорская династия в Китае. 39. 
Остров на юге Японского архипелага. 
40. Передний конец ствола пистоле-
та. 41. Парагвайский чай. 42. Парла-
мент европейского государства.

По горизонтали: 1. Комиссия. 
5. Спасская. 9. Лев. 10. Запасник. 14. 
Династия. 18. Зорро. 19. Дамка. 21. 
Аллах. 23. Гопурам. 25. Острава. 26. 
Гриот. 27. Дорожка. 29. Семафор. 31. 
Аршин. 32. Аграф. 34. Ненец. 35. Мла-
денец. 39. Кудымкар. 43. Нос. 44. Ми-
страль. 45. Юмореска.

По вертикали: 1. Крёз. 2. Иуда. 3. 
Стон. 4. Ялик. 5. Свод. 6. Ахун. 7. Соус. 
8. Ячея. 11. Пироп. 12. Соображение. 
13. Инд. 15. Ива. 16. Апартаменты. 17. 
Тёлка. 18. Загадка. 20. Министр. 22. 
Храбрец. 24. Мга. 25. Отс. 28. Реш-
ка. 30. Финик. 32. Аше. 33. Фру. 35. 
Моэм. 36. Дуст. 37. Няша. 38. Цинь. 
39. Кюсю. 40. Дуло. 41. Мате. 42. Рада.

• Улыбнись-ка!
• Пять стадий принятия неиз-

бежного: отрицание, гнев, торг, 
депрессия, вынос ёлки.

• Враг не дурак. Отдашь ему 
ужин – он съест его на завтрак!

• Есть такое ощущение, что те 
5-7 чашек кофе, что я выпиваю 
за день, чтобы не спать на ходу, 

начинают действовать только 
после 22:00…

• Ясновидящий приходит к врачу 
и жалуется:

— Доктор, я перестал видеть 
будущее.

— Так-так… И с каких пор?
— Со следующей недели.

• — Бабушка, ты представ-
ляешь, у меня есть беспровод-
ной интернет!!!

— Ой, внучек, я ещё беспро-
водные утюги помню!

• — Дорогая, как же так, ты из 
Адлера — и не умеешь плавать?

— А ты, житель Домодедово, 
умеешь летать?
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с получением 
С 1 ФЕВРАЛЯ.

ПОДПИШИТЕСЬ, 
И «ПРИХОПЕРЬЕ» 

ОСТАНЕТСЯ С ВАМИ!

ПРОДАЮ
зерносмесь и семена подсолнечни-
ка. Тел.8.902.090.07.63.

ФИРМА «СОВРЕМЕННЫЕ МАСТЕРА»

ОКНА И ДВЕРИ. 
Жалюзи. Рольставни. Ворота. 
Натяжные потолки. Двери на 
заказ. Мебель на заказ. От-
делка помещений, откосов. 
Сайдинг. Гипсокартон. Кре-
дит. Скидки. Замер и доставка 
бесплатно. 

Тел. 8 (84447) 3-43-59, 
8.905.333.11.00. 

Закупаю КРС живым весом 
120-155 руб./кг и баранов.
Тел.8.937.748.45.60,

8.902.094.57.26.

ПОЗДРАВЛЯЕМ

Закупаем 
свиней, КРС. 

Тел.8.952.608.84.69.

Служба рекламы: 3-23-05, эл.почта: prihoper@gmail.com.

КУПЛЮ 
толстое сало. 
Тел. 8.937.724.39.18.

С днем рождения генерального ди-
ректора ООО «КЛЮЧ-АГРО» Алек-
сея Владимировича Степыгина 
(24.01).
Пусть будет жизнь наполнена 

везением,
Добром людей, хорошим 

настроением,
Чтоб радость приходила вновь 

и вновь,
А сердце наполняла чтоб любовь.
Здоровья, долгих лет, в делах удачи,
И становиться с каждым днем 

богаче,
Не знать проблем, невзгод,

 забот и бед,
Успехов в начинаниях и побед!

Администрация ООО 
«КЛЮЧ-АГРО».

«ФАВОРИТ»
ПЛАСТИКОВЫЕ ОКНА, ДВЕРИ, 
ОТКОСЫ; ДВЕРИ МЕТАЛЛИ-
ЧЕСКИЕ, межкомнатные, на 
заказ; РОЛЬСТАВНИ на окна 
и гаражи; ЗАБОРЫ, НАВЕСЫ, 
САЙДИНГ и др. Оплата любая. 
Рассрочка.

Тел. 8.904.430.98.07, 
8.960.879.30.07.

Астахов Александр Сергеевич.

Пластиковые окна; 
двери металлические, межкомнат-
ные; натяжные потолки, заборы, 
навесы, калитки, ворота. Замер, 
установка – бесплатно. Рассрочка, 
кредит. Пенсионерам – скидки до 
20%, а также выполняем любые 
строительные и отделочные работы. 
Наличный и безналичный расчет.

Тел.8.960.888.90.77, 
8.937.559.01.40. ЗАКУПАЮ 

свиней, КРС.
Тел.8.904.431.48.88,

8.937.694.40.44.

Закупаем свиней 
живым весом. 

Тел.8.928.766.80.28; 
8.961.292.23.02; 
8.928.966.40.32.

ЗАКУПАЮ КОРОВ, 
БЫКОВ, ТЕЛОК.

Тел.8.937.103.78.88

КУПЛЮ 
ТОЛСТОЕ САЛО.
Тел.8.937.736.52.10

ДОМАШНИЙ ФЕРМЕР 
релизует кур-несушек 

высокой яйценоскости.
Доставка.

Тел.8.961.292.28.63 КУПЛЮ ПУХ 
гуся, утки

Перины, подушки.
Рога оленя, лося.
Газовые колонки.
Тел.8.929.813.44.51

Ремонт холодильников. 
Пенсионерам скидки.
Тел.8.977.815.17.24, 

Артем.

КУПЛЮ МЕД. 
Самовывоз. 

Деньги, тара сразу.
Тел.8.937.717.77.88.

8-84442-4-57-69

Рассрочка

Кредит

Пластиковые ОКНА и ДВЕРИ

ДВЕРИ
межкомнатные
входные

 Светильники  Люстры  Карнизы
 Жалюзи   Рулонные шторы

ТЕПЛИЦЫ
парник или капельное
орошение в ПОДАРОК

стандартных и нестандартных размеров

РЕМОНТ бытовых холодильников и 
стиральных машин-автоматов на дому 
заказчика. Качественно, с гарантией. 

Тел.8.909.384.62.84, 
8.937.735.72.72.

Ремонт автоматических 
стиральных машин на дому 

заказчика. 
Тел.8.902.312.26.80, 

Анатолий (х.Ларинский).

С днем рождения Любовь Иванов-
ну Петрову (24.01).
Здоровья крепкого на годы,

Всегда отличнейшей погоды
И самых правильных решений.

Добра и дружбы! 
С днем рожденья!

Администрация ОАО 
«РАО Алексеевское». Тружеников ОАО «Аржановское», 

отмечающих дни рождения в ян-
варе:

В.А.Медведицкова (23.01);
В.В.Фатина (24.01).

Желаем счастья, радости, любви,
Еще мечты заветной исполненья,

Здоровья крепкого, удач всегда 
во всем

И добрых слов не только 
в день рожденья!

Администрация ОАО 
«Аржановское».

~ Живая вода ~ 
Предлагаем попробовать очень чистую, полезную и вкусную воду из аппа-

рата по очистке и розливу воды «Эра Водолея». Аппарат фильтрует воду из 
скважины 10-ти ступенчатой системой очистки на основе (обратного осмоса) 
до первой категории (высшая). В процессе фильтрации из воды убираются все 
вредные и не усвояемые соли, минералы, химические элементы, и после это-
го происходит минерализация воды в необходимом количестве для человека. 
Вода становится схожа по минеральному составу с водами горных рек и озёр. 
Воду нужно набирать в свои пластиковые бутылки объёмом от 1–го до 19–ти 
литров. Стоимость 1-го литра составляет 5 рублей, соответственно 5-ти литров 
25 рублей, что существенно дешевле бутелированной в продуктовых сетях, 19-
ти литровая бутыль 95р. Это тот случай, когда на здоровой воде можно эко-
номить. Аппарат находится: ул.Ленина, 32, в здании Сбербанк и Тяга. Оплату 
можно производить: монетами, купюрами, а также банковскими картами. 
Попробуйте «Живую воду» всего один раз и Вам все сразу станет понятно. До 
встречи!!! Телефон тех.поддержки: 8-905-395-81-24.

Поздравляем нашего дорогого и 
любимого папу, дедушку Алек-
сандра Васильевича Ларина 
из х. Рябовского с юбилейным 
днем рождения!
От всей души, с большим 

волнением,
Порою слов не находя,
Мы поздравляем с днем 

рожденья,
С 70-летием тебя.
Наш родной юбиляр, не болей,
Не старей, не грусти, не скучай
И еще много лет
Дни рожденья встречай.
Не жалей ты прошедшие годы,
Жизнь во все времена 

хороша.
Поздравляем 

тебя с юбилеем
И желаем 

здоровья, добра.
Дочь Ольга, зять 

Иван, внучка Зоя, 
внук Николай.

22 января исполняется семьде-
сят лет Александру Василье-
вичу Ларину из х. Рябовского.
Любимый наш отец, супруг,
Чудесный и надежный друг,

Мы с юбилеем 
поздравляем.

Здоровья, счастья, 
долгих лет

От всей души 
тебе желаем!
Жена, дочь 

Нина.

ФГАУ «МНТК Микрохирургия 
глаза им. ак. С.Н. Федорова» 

Тамбовский филиал 
приглашает 29 января 2022 года 

на консультацию в г.Урюпинск 
по адресу: пер. Попова, д. 39/1, 

помещение 1. 
Квота на операцию.

Осуществляется доставка 
пациентов в клинику

 и обратно. 
Стоимость консультации 

1 500 рублей. 
Запись по телефону: 

8-952-549-95-45
Лицензия ФС-78-01-003151 от 

07.04.2020

В студию красоты срочно 
ТРЕБУЕТСЯ ПАРИКМАХЕР! 

Обращайтесь по тел. 
8.927.500.90.01.

24.01.2022 г. в 11.00 
состоится общее собрание 
членов СКПК «Движение» по 
адресу: 

ст.Алексеевская, 
ул.Ленина, 32 А. 

По вопросам повестки дня со-
брания обращаться в коопера-
тив в рабочее время. 

Правление СКПК.

Куплю дорого! 
Б/У подушки, перины, 

свежее гусиное 
и утиное перо, 

газ колонки, 
рога оленя, лося,

 приезжаем на дом. 
Тел.8.989.710.95.24, 

8.908.514.03.29.

Закупаем телят, 
КРС, свиней, 

поросят.
Тел.8.904.414.38.39.

ВЫПОЛНЯЕМ ВСЕ ВИДЫ СТРОИ-
ТЕЛЬНЫХ РАБОТ (пластик, гипсокар-
тон, линолеум, шпаклевка под покраску, 
замена полов, установка дверей, откосы). 

Тел.8.927.252.08.19; 
8.904.424.24.51.; 8.904.418.47.81.

Ремонт холодильников  всех ма-
рок с выездом по адресу заказчика. 
Быстро, качественно, с гарантией. 

Тел.8.927.522.40.90, 
8.904.771.75.65, 8(84447) 5-71-12, 

Петр.

Закупаю бычков, 
телочек, коров. 

ДОРОГО. 
Тел.8.969.289.54.32.

Закупаем свиней 
живым весом. ДОРОГО.

Тел.8.927.064.54.34,
8.961.677.81.72

Закупаем свежее 
сало. ДОРОГО.

Тел.8.961.075.29.09.


