
ПОГОДА
ВОСКРЕСЕНЬЕ, 26 де-
кабря: температура -4...+4, 
давление 746 мм, ветер Ю, 4-9 м/сек.
ПОНЕДЕЛЬНИК, 27 декабря: темп. 
-16...-7,  давление 747 мм, ветер С, 2-7 м/с.

rp5.ru

ОДНИМ АБЗАЦЕМ

Новости на нашем сайте prihoper34.ru
• Новогодние праздники волгоградцам советуют провести дома.
• Анна Кузнецова: в приемные «Единой России» за время декады 
приемов поступило 85 тысяч обращений.
• Фотограф показал, как военные готовят кислород для пациентов 
волгоградских COVID-стационаров.

Большая пресс-
конференция 2021
В минувший четверг, 23 декабря, 

в очном формате в московском 
Манеже прошла большая пресс-
конференция Президента РФ 
В.В.Путина. Количество пригла-
шенных журналистов было сокра-
щено вдвое из-за противоковидных 
ограничений, всего было  аккреди-
товано только 500 представителей 
СМИ. Глава государства в этот день 
ответил на ключевые вопросы о 
ситуации в стране и в мире. Более 
подробно о прямой линии прези-
дента Российской Федерации чи-
тайте в следующем номере газеты 
«Прихоперье».

День талантливых 
мастеров

Сенатор РФ С.В.Горняков на 
514-м заседании верхней палаты 
российского парламента обратился 
к Председателю Совета Федерации 
В.И.Матвиенко с просьбой под-
держать предложение об установ-
лении в России нового праздника 
- Дня народно-художественных 
промыслов. С инициативой о том, 
чтобы учредить новый праздник 
на всероссийском уровне ранее вы-
ступило Законодательное Собрание 
Нижегородской области. Отметим, 
такой праздник уже отмечается не 
только в Нижегородской области, 
где многое делается для сохранения 
традиционной культуры, но и в ряде 
других регионов, среди которых 
Московская, Владимирская, Рязан-
ская области. Сенатор напомнил, 
что следующий, 2022 год, будет Го-
дом народного искусства и нематери-
ального культурного наследия на-
родов России. Поэтому учреждение 
Всероссийского дня народно-худо-
жественных промыслов способство-
вало бы сохранению исторической 
памяти, преемственности поколе-
ний, поддержке и популяризации 
работ талантливых мастеров.

Любимые 
новогодние традиции

Новый год празднуют по всей 
Земле с давних пор, и у каждого 
народа существуют свои традиции. 
Недавно один из порталов провел 
опрос среди 1,6 тыс. жителей всех 
округов нашей страны и выяснили, 
что ассоциируется у них с главным 
зимним праздником. Исследова-
тели портала выяснили, что самая 
любимая традиция россиян – соби-
раться в Новый год с близкими, это 
считают своим любимым празд-
ничным делом 18% опрошенных. 
На втором месте – украшение зеле-
ной красавицы и создание новогод-
него уюта дома (15% респондентов). 
А 6% больше всего ждут обмена 
подарками, 5% россиян будут за-
гадывать заветное желание, а 4% 
жителей сообщили, что для них ос-
новные новогодние занятия – это 
запуск салютов, застолье, а также 
хороший отдых и сон. Празднич-
ные лакомства любят готовить 3% 
россиян, париться в бане и смотреть 
новогодние фильмы предпочитают 
2% респондентов. И только 11% 
заявили, что любимой новогодней 
традиции у них нет.

Людмила СТЕПЫГИНА.

16+

СОЛНЦЕ
Восход: 08:10
Заход: 16:12

ФАЗА ЛУНЫ
Убывающая,  в 
полночь будет ос-
вещено 63%.
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СЕГОДНЯ В НОМЕРЕ:
• 2 стр.: ТВ-эфир: программа телепередач на сле-
дующую неделю (27.12 — 02.01) – Первый канал, 
Россия 1, НТВ;
• 3 стр.: Тематическая страница «Субботний вечерок»;
• 4 стр.: Реклама, объявления, поздравления.

ВЕСТИ РЕГИОНА
«ЗЕМСКИЙ 
УЧИТЕЛЬ»

В сельские школы 
Волгоградской области 

привлекут новых 
педагогов

В 2022 году в сельские школы 
волгоградского региона придут ра-
ботать новые кадры — прием заявок 
для участия в госпрограмме «Зем-
ский учитель» стартует с 10 января.

По информации комитета обра-
зования, науки и молодежной по-
литики Волгоградской области, по 
итогам конкурса отберут 21 учите-
ля, каждый из которых получит по 
одному миллиону рублей «подъем-
ных». В течение пяти лет они будут 
преподавать в сельских школах с 
учебной нагрузкой не менее 18 ча-
сов в неделю.

Напомним, федеральная про-
грамма «Земский учитель» реа-
лизуется в России с 2020 года по 
инициативе Президента РФ Влади-
мира Путина. Ее участниками мо-
гут стать педагоги в возрасте до 55 
лет со средним профессиональным 
или высшим образованием, отвечаю-
щие квалификационным требова-
ниям и стандартам. Для участия 
в конкурсном отборе необходимо 
направить заявку в региональный 
Центр развития и сопровождения 
образования. С перечнем необхо-
димых документов можно озна-
комиться на официальном сайте 
программы «Земский учитель», а 
также по телефонам: (8442)97-43-
15; (8442)59-58-06. Заявку можно 
подать только на одну вакантную 
должность.

В Волгоградской области про-
должается системная работа по 
поддержке педагогов. С начала 
нынешнего учебного года по пору-
чению Президента России за класс-
ное руководство предоставляют 
денежное вознаграждение (5 тыс. 
рублей ежемесячно) — эту выплату 
получают почти 13 тыс. учителей. 
Развивается система конкурсного 
движения, работают такие про-
фессиональные объединения как 
«Совет молодых педагогов», клуб 
«Наставник», педагогическое со-
общество «Точка притяжения»; от-
крыт Центр непрерывного повыше-
ния профессионального мастерства 
педагогических работников.

Помимо этого, в Волгоградской 
области на постоянной основе со-
вершенствуется материально-тех-
ническая база образовательных 
учреждений, в том числе сельских 
школ. В учреждениях открывают 
«Точки роста»; проводится ремонт, 
включающий замену кровель, окон; 
обновляют спортзалы, площадки 
для проведения линеек. Отдален-
ные районы посещают мобильный 
«Кванториум» и «Лаборатория 
безопасности».

volgograd.ru

«Предотвращение, спасение, 
помощь» – девиз Министерства 
по чрезвычайным ситуациям. 
Не отступая от него ни на ми-
нуту, сотрудники Алексеевской 
ПСЧ 2-го отряда ФПС Главно-
го управления МЧС России по 
Волгоградской области идут на 
укрощение огненной стихии, 
ликвидацию различных чрезвы-
чайных ситуаций, часто рискуя 
своей собственной жизнью.

27 декабря мы чествуем тех, кто, 
спасая жизни людей, приходит пер-
вым на помощь при пожарах, чрезвы-
чайных ситуациях природного и тех-
ногенного характера. Очень хотелось 
бы, чтобы в мире было как можно 
меньше кризисных и чрезвычайных 
ситуаций. Но действительность тако-
ва, что работа спасателей будет вос-
требована всегда.

- Наш коллектив состоит из опыт-
ных профессионалов, за плечами 
которых немалое количество боевых 
крещений в борьбе с огненной стихией, 
- рассказал начальник Алексеевской 
пожарно-спасательной части Андрей 
Олегович Кузьмин. – В этом году 
караулами Алексеевской ПСЧ было 
ликвидировано 47 пожаров – горела 
сухая растительность, здания, строе-
ния. Приходилось выезжать на до-
рожно-транспортные происшествия. 
В каждом случае команда алексеев-
ских спасателей действовала опера-
тивно и слаженно, выполняя свою ра-
боту на высоком профессиональном 
уровне.

Среди тех, о ком шла речь в рас-
сказе А.О.Кузьмина, и состав карау-
ла №2, который попал в объектив 

редакционной камеры. Здесь под 
непосредственным руководством 
начальника караула Михаила Алек-
сандровича Сухотина несут службу: 
командир отделения Алексей Викто-
рович Арчаков; пожарный Евгений 
Рустамович Атаджанов; водители 
- Василий Владимирович Доркин и 
Станислав Викторович Чернышев; 
диспетчер Светлана Михайловна Да-
выдова.

- Пользуясь случаем, хочу по-
здравить личный состав Алексеев-
ской ПСЧ с наступающим профес-
сиональным праздником, выразить 
слова огромной благодарности за 
добросовестный и ответственный 
труд, и пожелать всем им здоровья, 

благополучия и самое главное - спо-
койных трудовых будней, - добавил 
начальник Алексеевской пожарно-
спасательной части А.О.Кузьмин.

Отвага и мужество, готовность к 
самопожертвованию во имя спасения 
жизни людей – качества, которые от-
личают представителей этой профес-
сии. Высочайший профессионализм, 
опыт и умение найти выход из самых 
сложных ситуаций – именно это по-
зволило спасателям завоевать автори-
тет и уважение россиян. Ведь каждый 
день работы здесь оценивается самы-
ми дорогими показателями – спасен-
ными человеческими жизнями.

Наталия ГОЛУБЕВА.
Фото автора.

Самое главное - 
жизнь человека

• 27 декабря – День спасателя Российской Федерации

Российский корпус спасателей всегда следуют 
этому простому принципу

Дорогие спасатели, люди самой 
мужественной 

и благородной профессии! 
От всей души поздравляю вас с ва-

шим профессиональным праздником!
Спасение человеческой жизни – от-

ветственная, сложная и очень почетная 
работа. Трудно переоценить важность и 
значимость дела, которое каждый день, 
рискуя собственной жизнью, вы выпол-
няете. Людям важно знать, что рядом 
есть те, кто способен помочь, кто никог-
да не оставит человека один на один с 
бедой.

Спасибо вам за ваши добрые отзыв-
чивые сердца, за благородные помыслы, 
за вашу преданность профессии. Пусть 
в жизни каждого из вас будет как мож-
но меньше тревожных вызовов, а если 
когда-нибудь и придется ликвидировать 
последствия чрезвычайных ситуаций, то 
лишь во время тренировочных учений. 

От всего сердца желаю вам крепкого 
здоровья, счастья, радости, благополучия. 
Пусть рядом будут любимые родные люди, 
которые всегда поймут и поддержат!

В.Ф.ГУРИНА, 
председатель Алексеевской 

районной Думы.

Уважаемые сотрудники и ветераны спасательных служб!
Примите искренние поздравления с Днем спасателя Российской 

Федерации!
Спасение людей – ответственная и благородная работа, требующая 

высокого профессионализма, отваги и предельной собранности в экстре-
мальных ситуациях. Своей решительностью, готовностью всегда прийти на 
помощь, умением действовать четко и оперативно сотрудники экстренных 
служб заслужили в обществе глубокое уважение и авторитет.

Примите слова признательности за доблестную службу, личное мужество, 
смелость и неоценимый вклад в обеспечение региональной безопасности.

От всей души желаю вам крепкого здоровья, счастья, успехов на благо 
родного края и Отечества! Благополучия вам и вашим близким!

А.И.БЛОШКИН,
председатель Волгоградской областной Думы.

***
Уважаемые спасатели, сотрудники и ветераны службы МЧС!

Сердечно поздравляю вас с профессиональным праздником – Днем 
спасателя!

Главная ценность службы – это люди, которые всегда готовы прийти на 
помощь, самоотверженно борются со стихией, спасают человеческие жизни. 
Вы с честью выполняете свой служебный долг по защите населения в чрез-
вычайных и экстремальных ситуациях. Ваш самоотверженный труд, ответ-
ственность, профессионализм – залог спокойствия жителей нашего района.

Крепкого вам здоровья, благополучия, твердости духа, успехов в благо-
родном деле служению людям. Пусть главной наградой за ваш нелегкий 
труд по-прежнему остаются безмерная благодарность людей: слова призна-
тельности от тех, кого вы спасли, от их родственников и друзей, а еще – ис-
креннее уважение общества. Вы этого по-настоящему заслуживаете.

И.М.СВИНУХОВ, 
глава Алексеевского муниципального района.

Личный состав караула №2 Алексеевской ПСЧ 2-го 
отряда ФПС ГУ МЧС России по Волгоградской области.
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Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
Новогодний выпуск (16+).
10.55 «Модный приговор» 
Новогодний выпуск (16+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Сегодня вечером» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 «Давай поженимся!» 
Новогодний выпуск (16+).
16.20 «Три аккорда» Ново-
годний выпуск (16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «Три аккорда» Ново-
годний выпуск (16+).
19.35 «Поле чудес» Ново-
годний выпуск (16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 «Голос». Юбилей-
ный сезон. Финал. Прямой 
эфир (12+).
23.30 «Вечерний Ургант» 
(16+).
00.25 Х/ф «Марафон жела-
ний» (16+).
02.00 «Наедине со всеми» 
(16+).
02.45 «Модный приговор» 
Новогодний выпуск (6+).
03.35 «Давай поженимся!» 
Новогодний выпуск (16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «Сто к одному» Ново-
годний выпуск (0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 Х/ф «Фермерша» 
(12+).
15.25 Х/ф «Операция «Ы» 
и другие приключения 
Шурика» (6+).
17.15 «Привет, Андрей! 
Песня года. 50 лет вместе» 
Специальный празднич-
ный выпуск (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Сваты. Седьмой 
сезон» (12+).
00.25 Х/ф «Покупай» 
(18+).
00.40 Х/ф «Управдомша» 
(12+).
04.30 Х/ф «Доярка из Ха-
цапетовки» (12+).

НТВ
04.55 Т/с «Мухтар. Новый 
след» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 «За гранью» (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
19.40 Т/с «Волк» (16+).
01.10 Х/ф «Сирота казан-
ская» (6+).
02.30 Дачный ответ (0+).
03.20 Х/ф «Ноль» (16+).

Первый канал
05.00 Х/ф «Укротительни-
ца тигров» (0+).
06.00 Новости (16+).
06.10 Х/ф «Укротительни-
ца тигров» (0+).
06.45 Х/ф «Полосатый 
рейс» (12+).
08.25 Х/ф «Варвара-краса, 
длинная коса» (0+).
10.00 Новости (16+).
10.20 Х/ф «Карнавальная 
ночь» (0+).
11.50 Х/ф «Москва слезам 
не верит» (12+).
14.40 Х/ф «Служебный 
роман» (0+).
17.30 Х/ф «Ирония судьбы. 
Продолжение» (12+).
19.25 Х/ф «Кавказская 
пленница, или Новые при-
ключения Шурика» (6+).
20.45 Х/ф «Иван Василье-
вич меняет профессию» 
(6+).
22.15 «Новогодняя ночь 
на Первом. 30 лет спустя» 
(16+).
23.55 Новогоднее обраще-
ние Президента РФ В.В. 
Путина (0+).
00.00 «Новогодняя ночь 
на Первом. 30 лет спустя» 
(16+).

Россия 1
07.40 Х/ф «Операция «Ы» 
и другие приключения 
Шурика» (6+).
09.20 Х/ф «Девчата» (0+).
11.00 Вести (12+).
11.20 Вести. Местное время 
(12+).
11.30 «Короли смеха» (16+).
13.50 Х/ф «Любовь и голу-
би» (12+).
15.35 Х/ф «Ирония судьбы, 
или С лёгким паром!» (0+).
18.50 Х/ф «Бриллиантовая 
рука» (0+).
20.35 Х/ф «Джентльмены 
удачи» (6+).
22.05 «Новогодний парад 
звёзд» (0+).
23.55 Новогоднее обраще-
ние Президента РФ В.В. 
Путина (0+).
00.00 Новогодний голубой 
огонёк - 2022 (0+).
04.20 Х/ф «Ирония судь-
бы, или С лёгким паром!» 
(0+).

НТВ
05.00 Т/с «Мухтар. Новый 
след» (12+).
06.25 Х/ф «Афоня» (0+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.15 Х/ф «Приходи на 
меня посмотреть» (0+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.15 Х/ф «Сирота казан-
ская» (6+).
11.35 «Следствие вели...» 
(16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.15 «Следствие вели...» в 
Новый год (16+).
18.00 «Новогодняя сказка» 
(12+).
20.22 «Новогодняя Ма-
ска-2022» (12+).
23.55 Новогоднее обраще-
ние Президента РФ В.В. 
Путина (0+).
00.00 «Новогодняя Ма-
ска-2022» (12+).
02.00 «Квартирник НТВ у 
Маргулиса» (16+).

Первый канал
05.30 Хоккей. Сборная 
России - сборная США. Мо-
лодежный чемпионат мира 
- 2022. Прямой эфир (0+).
08.00 Х/ф «Карнавальная 
ночь» (0+).
09.15 Х/ф «Москва слезам 
не верит» (12+).
10.00 Новости (16+).
10.15 Х/ф «Москва слезам 
не верит» (12+).
11.55 Х/ф «Служебный ро-
ман» (0+).
14.35 Х/ф «Кавказская 
пленница, или Новые при-
ключения Шурика» (6+).
15.55 Х/ф «Иван Василье-
вич меняет профессию» 
(6+).
17.25 «Лучше всех!» Ново-
годний выпуск (0+).
19.00 «Две звезды. Отцы и 
дети». Новогодний выпуск 
(12+).
20.45 Х/ф «БУМЕРанг» 
(16+).
22.30 «Вечерний Ургант». 
«Ciao, 2021!» (16+).
23.40 Мировая Фильм «Во-
круг света за 80 дней» 
(16+).
00.30 «Новогодний кон-
церт» (12+).
01.55 «Новогодний калей-
доскоп» (16+).
03.40 «Первый дома» 
(16+).

Россия 1
07.40 Х/ф «Девчата» (0+).
09.20 Х/ф «Любовь и голу-
би» (12+).
11.10 Х/ф «Джентльмены 
удачи» (6+).
12.40 Х/ф «Бриллиантовая 
рука» (0+).
14.20 «Песня года» (0+).
16.15 «Юмор года» (16+).
18.35 Х/ф «Одесский паро-
ход» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.15 Вести. Местное время 
(12+).
21.30 Х/ф «Последний бо-
гатырь: Корень Зла» (6+).
23.35 Х/ф «Вратарь Галак-
тики» (6+).
01.40 Х/ф «Новогодний 
экспресс» (12+).

НТВ
05.00 Т/с «Горюнов-2» 
(16+).
08.20 У нас выигрывают! 
(12+).
09.20 Т/с «Горюнов-2» 
(16+).
14.00 Х/ф «Новогодний 
пёс» (16+).
15.30 «Новогодний милли-
ард» (0+).
17.00 Т/с «Везёт» (16+).
21.25 Новогодняя Ма-
ска-2021 (12+).
01.00 Х/ф «Гаражный 
папа» (12+).
02.35 Х/ф «Приходи на 
меня посмотреть» (0+).

Первый канал
05.40 Х/ф «Золотые рога» 
(0+).
06.00 Новости (16+).
06.10 Х/ф «Золотые рога» 
(0+).
07.05 Х/ф «Финист-Ясный 
сокол» (0+).
08.25 Х/ф «Старик Хотта-
быч» (0+).
10.00 Новости (16+).
10.10 М/ф «Простокваши-
но» (0+).
10.50 Х/ф «Морозко» (0+).
12.25 Х/ф «Особенности 
национальной охоты в зим-
ний период» (16+).
13.50 «Главный новогод-
ний концерт» (12+).
15.55 Х/ф «Один дома» 
(0+).
17.55 «Ледниковый пери-
од» (0+).
21.00 «Время» (16+).
21.20 Финал. «Клуб Весе-
лых и Находчивых». Выс-
шая лига (16+).
00.00 Т/ф «Вокруг света за 
80 дней» (16+).
01.00 «Точь-в-точь». Ново-
годний выпуск (16+).
03.35 «Новогодний кален-
дарь» (0+).

Россия 1
05.05 Т/с «Голубка» (16+).
07.05 Т/с «Чёрная кровь» 
(12+).
09.25 «Утренняя почта» 
Праздничный выпуск (0+).
10.10 «Сто к одному» (0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 Х/ф «Галина» (12+).
15.20 «Песня года» (0+).
17.25 «Юмор года» (16+).
20.00 Вести (12+).
20.45 Вести. Местное время 
(12+).
21.00 Х/ф «Последний 
богатырь» (12+).
23.15 Х/ф «Последний бо-
гатырь: Корень Зла» (6+).
01.25 Т/с «Челночницы» 
(12+).

НТВ
04.30 Т/с «Мухтар. Новый 
след» (12+).
06.00 Х/ф «Алмаз в шоко-
ладе» (12+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.15 Х/ф «Люби меня» 
(0+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.20 Т/с «Везёт» (16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.20 Новогодняя Ма-
ска-2022 (12+).
19.00 «Сегодня» (16+).
19.25 Новогодняя Ма-
ска-2022 (12+).
23.20 Х/ф «В зоне доступа 
любви» (12+).
01.25 Х/ф «Дед Мороз. 
Битва магов» (6+).
03.15 Х/ф «Новогодний 
пёс» (16+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 «Давай поженимся!» 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.40 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Знахарь». Новые 
серии (16+).
23.35 «Вечерний Ургант» 
(16+).
00.25 Хоккей. Сборная 
России - сборная Словакии. 
Молодежный чемпионат 
мира - 2022. Прямой эфир 
(0+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Давай поженимся!» 
(16+).
03.45 «Мужское/Женское» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Кулагины» 
(16+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Сваты. Седьмой 
сезон» (12+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Х/ф «Снегурочка для 
взрослого сына» (12+).
04.00 Т/с «Байки Митяя» 
(16+).

НТВ
04.55 Т/с «Мухтар. Новый 
след» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Волк» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.40 Д/ф «Настоящий 
разговор» (16+).
00.10 Захар Прилепин. 
Уроки русского (12+).
00.45 «Мы и наука. Наука 
и мы» (12+).
01.40 «Квартирный во-
прос» (0+).
02.35 Д/ф «Билет на во-
йну» (12+).
03.25 Х/ф «Зимний круиз» 
(16+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 «Давай поженимся!» 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.40 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Знахарь». Новые 
серии (16+).
23.35 «Вечерний Ургант» 
(16+).
00.15 К 80-летию Сергея 
Шакурова. «Влюбляться 
надо чаще» (12+).
01.20 «Наедине со всеми» 
(16+).
02.00 «Модный приговор» 
(6+).
02.50 «Давай поженимся!» 
(16+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Давай поженимся!» 
(16+).
03.35 «Мужское/Женское» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Кулагины» (16+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Сваты. Седьмой 
сезон» (12+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Х/ф «Снег на голову» 
(16+).
04.00 Т/с «Байки Митяя» 
(16+).

НТВ
04.55 Т/с «Мухтар. Новый 
след» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Волк» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.40 Х/ф «Гранит» (18+).
01.40 Х/ф «Наставник» 
(16+).

Первый канал
05.00 «Доброе утро» (12+).
09.00 Новости (16+).
09.25 «Доброе утро» (12+).
09.50 «Жить здорово!» 
(16+).
10.55 «Модный приговор» 
(6+).
12.00 Новости (16+).
12.15 «Время покажет» 
(16+).
15.00 Новости (16+).
15.15 «Давай поженимся!» 
(16+).
16.00 «Мужское/Женское» 
(16+).
17.00 «Время покажет» 
(16+).
18.00 Вечерние новости 
(16+).
18.40 «На самом деле» 
(16+).
19.40 «Пусть говорят» 
(16+).
21.00 «Время» (16+).
21.30 Т/с «Знахарь» (16+).
23.30 «Познер» (16+).
00.35 Хоккей. Сборная Рос-
сии - сборная Швейцарии. 
Молодежный чемпионат 
мира - 2022. Прямой эфир 
(0+).
03.00 Новости (16+).
03.05 «Давай поженимся!» 
(16+).
03.45 «Мужское/Женское» 
(16+).

Россия 1
05.00 «Утро России» (0+).
09.00 Вести. Местное вре-
мя (12+).
09.30 «Утро России» (0+).
09.55 «О самом главном» 
(0+).
11.00 Вести (12+).
11.30 «Судьба человека» 
(12+).
12.40 «60 Минут» (12+).
14.00 Вести (12+).
14.30 Вести. Местное время 
(12+).
14.55 Т/с «Кулагины» 
(16+).
17.00 Вести (12+).
17.15 «Андрей Малахов. 
Прямой эфир» (16+).
18.40 «60 Минут» (12+).
20.00 Вести (12+).
21.05 Вести. Местное время 
(12+).
21.20 Т/с «Сваты. Седьмой 
сезон» (12+).
23.35 «Вечер» (12+).
02.20 Х/ф «Дед Мороз 
всегда звонит трижды» 
(16+).
04.00 Т/с «Байки Митяя» 
(16+).

НТВ
05.00 Т/с «Мухтар. Новый 
след» (12+).
06.30 Утро. Самое лучшее 
(16+).
08.00 «Сегодня» (16+).
08.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
10.00 «Сегодня» (16+).
10.25 Т/с «Морские дьяво-
лы. Рубежи Родины» (16+).
13.00 «Сегодня» (16+).
13.25 «Чрезвычайное про-
исшествие» (16+).
14.00 «Место встречи» 
(16+).
16.00 «Сегодня» (16+).
16.45 За гранью (16+).
17.50 ДНК (16+).
19.00 «Сегодня» (16+).
20.00 Т/с «Волк» (16+).
23.15 «Сегодня» (16+).
23.40 Х/ф «Отпуск за пери-
од службы» (16+).
03.15 Х/ф «Спасатель» 
(16+).

27 декабря

Понедельник

27.12. - 02.01.TV - ЭФИР
28 декабря

Вторник
29 декабря

Среда
30 декабря

Четверг
31 декабря

Пятница
1 января

Суббота
2 января

Воскресенье
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Выпуск по материалам интернет-СМИ подготовила 
Надежда САФРОНОВА.

• Для вас, эрудиты

• Скоро праздник

Процесс украшения елки 
очень сближает домочадцев, да-
рит чувство праздника, создает 
невероятную уютную атмосферу 
в доме. Как украсить елку, в ка-
ком стиле и цветовой гамме вы-
брать игрушки, что в тренде этой 
зимой, разберемся подробнее. 

Подберите 
цветовую гамму 

Можно, конечно, повесить на 
елку все игрушки, которые у вас есть. 
Но для тех, кому хочется создать 
действительно праздник и стильно 
украсить, нужно знать некоторые ре-
комендации. Лучше всего выделить 
главные цвета в декоре и выборе 
елочных украшений. 

Эффектно будет смотреться елка, 
украшенная в золотистом или жел-
том стиле. Также прекрасно подойдут 
игрушки серебристого и серого цвета. 
При выборе игрушек и декора можно 
не останавливаться на одной цвето-
вой палитре, важно учитывать какие 
цвета сочетаются между собой: 

• Золотой, зеленый и шампань – 
отличное сочетание. 

• Серебристый, синий и цвет мор-
ской волны – актуальное сочетание 
для Голубого Водяного Тигра. 

• Желтый, коричневый и беже-
вый – сдержанный, но элегантный 
вариант. 

• Сине-зеленый, слоновая кость и 
светло-серый – позволят подчеркнуть 
нежность и спокойствие. 

• Белый, серебряный и синий – 
одно из классических сочетаний. 

Задумываясь, как украсить елку, 
стоит учитывать еще одну рекоменда-
цию: совмещать можно цвета одина-
ковой глубины и интенсивности, т.е. 
пастельные оттенки гармонично со-
четаются только с такими же. Самое 
важное в украшении – проявить ин-
дивидуальность и сделать так, чтобы 
весь декор нравился именно вам. 

Главный тренд — 
натуральность 

Появление в доме ели или сосны 
– настоящий праздник. Это живое 

дерево, созданное природой, поэтому 
для ее украшения можно использо-
вать разные природные элементы. 
Сегодня в моде натуральность, по-
этому откажитесь от пластмассовых 
и стеклянных игрушек, тканевых 
лент, бус, а попробуйте создать декор 
в стиле эко: это могут быть шишки, 
из них можно сделать традиционные 
игрушки, гирлянды или шары. Кра-
сиво смотрятся звезды из дерева и 
бумажные снежинки, а также кукол-
ки (гномы, эльфы и другие сказочные 
персонажи), сделанные из дерева в 
минималистичном стиле. Из шпагата 
можно сделать банты. Украшая елку в 
эко-стиле, важно соблюсти меру, ведь 
именно минимализм – суть данного 
стиля. Главная идея – использование 
природных материалов и природных 
цветов в декоре. 

Независимо от того, какая у вас 
будет елка, где она будет стоять и 
какими игрушками украшена, самое 
важное - украшать елку с хорошим 
настроением и в компании с самы-
ми близкими. Ведь именно эмоции, 
впечатления от совместного время-
препровождения запоминаются на 
долгие годы, а не игрушки, подарки и 
праздничный стол.

Как украсить лесную красавицу 
Елочка, елка, лесной аромат

• Полезно знать

После Нового года у нас поч-
ти всегда остается еда. Мы при-
выкли готовить много, чтобы 
всем хватило и еще осталось на 
пару-тройку дней. Food.ru рас-
сказывает, как хранить еду пра-
вильно, чтобы не отравиться, и 
когда ее нужно безжалостно вы-
бросить.

Почти любые блюда можно хра-
нить в холодильнике около двух 
дней, если соблюдать правила. Важно 
помнить, что чем раньше вы положи-
те их в холодильник, тем медленнее 
они будут портиться. То есть, у сала-
тов, которые убрали спустя полчаса и 
спустя шесть часов после приготовле-
ния, — разные сроки годности. Если 
вы поставили блюдо на стол в десять 
вечера 31 декабря, и оно простояло до 
пяти утра, то есть его уже нельзя, при-
дется выкинуть.

До шести часов хранения
Раньше всех портятся фарширо-

ванные яйца и консервы с мясом и 
рыбой: шпроты, красная икра, паш-
тет. Нужно съесть их в течение пя-
ти-шести часов, даже если продукты 
стояли в холодильнике.

То же самое касается пирожных и 
тортов — в заварном креме и яичных 
белках очень быстро размножаются 
бактерии. Если вышеперечисленное 
постояло в тепле несколько часов и не 
было съедено, лучше сразу выкинуть. 
Салаты из свежих овощей также хра-
нятся очень недолго, так как быстро 
раскисают и теряют вкус.

До 12 часов хранения
До полусуток можно хранить за-

правленные салаты, холодец и залив-
ное. Сроки зависят от ингредиентов и 
наличия заправок.

Салат — сложносочиненное блю-
до, в котором все составляющие взаи-
модействуют друг с другом. Бактерии 
одного продукта могут испортить 

другой. Влага, которая выделяется из 
овощей, только способствует размно-
жению микроорганизмов. Поэтому 
не затягивайте с хранением новогод-
них салатов и никогда не солите за-
ранее.

По общему правилу заправлен-
ный салат хранится около 10-12 ча-
сов, без соуса можно есть в течение 
суток. Если вам хочется сделать сразу 
большую порцию, то оставьте ингре-
диенты, кроме яиц, отдельно друг от 
друга — так блюдо будет годным око-
ло двух суток.

Яйца лучше варить и резать бли-
же ко времени употребления. При 
выборе селедки для «шубы» отда-
вайте предпочтение той, что почти 
не пахнет, и которая не была размо-
рожена и заморожена повторно — это 
снижает риск отравления.

До 18 часов хранения
До середины 1 января может про-

держаться винегрет в случае, если вы 
хранили его без заправки и не добав-
ляли соленые огурцы сразу. Закуски 
также способны стоять почти сутки, 
но могут потерять во вкусе, особенно 
те, что с хлебом.

До 24 часов хранения
До суток можно хранить горячее, 

приготовленное с сыром или майо-
незом: мясо по-французски, запечен-
ные рулеты из баклажанов, рыба с 
творожным сыром. Такие блюда, как 
и любые многосоставные, лучше сра-
зу отправлять в холодильник, как ста-
ло ясно, что гости больше не съедят.

Отравление мясными и рыбными 
продуктами бывает куда более се-
рьезным, поэтому лучше перестрахо-
ваться. Есть блюда, которые простоя-
ли до утра на столе, нельзя.

До 60 часов хранения
Мясные блюда с термической об-

работкой без майонезных добавок 
хранятся дольше всего — их можно 

есть и спустя 48-60 часов после при-
готовления. Примерно такой же срок 
у гарниров: вареных круп, картофель-
ного пюре. Можете хранить до двух-
трех дней термически обработанные 
овощи и колбасные нарезки.

Все вышеперечисленные прави-
ла хранения предусматривают, что в 
холодильнике будет постоянная тем-
пература пять градусов и ниже. Если 
выше, то обозначенные сроки сокра-
щаются.

Некоторые продукты и блюда 
можно отправить в морозилку. Этот 
лайфхак пригодится не только во 
время праздников: например, так 
постоянно можно хранить бульоны, 
колбасу и нарезанный хлеб. Положи-
те мясо, рыбу или кусочки фруктов 
комнатной температуры в отдельные 
герметичные контейнеры или паке-
ты для заморозки. Свежие овощи за-
мораживать не стоит — они не будут 
вкусными после разморозки.

В замороженном виде готовые 
блюда можно хранить до трех меся-
цев, фрукты — от восьми месяцев до 
года. Не забывайте, что на стенках 
морозилки не должно быть льда, ина-
че состояние ваших продуктов может 
ухудшиться — в них будет много воды 
при разморозке.

Говоря о сохранении свежести 
продуктов, нельзя обойти стороной 
тему плесени, которая может появиться 
из-за нарушения условий хранения — 
например, на хлебе с закусками. Если 
это произошло, важно выкинуть весь 
продукт, на котором завелась пле-
сень, а не только пораженную часть: 
споры плесени оставляют невидимые 
следы своего существования.

Что можно сделать?
Готовить небольшими порциями. 

Если вам захочется блюдо снова, луч-
ше сделать свежее. Здоровье — цен-
ный ресурс, который не стоит подвер-
гать риску.

Как и сколько хранить праздничную еду 

По горизонтали: 1. Наводнение, разлив воды. 4. Лекарственное расте-
ние семейства сложноцветных. 8. Звание старшего священника при церкви. 9. 
Бальный танец французского происхождения. 12. Мужское имя. 13. Огибание 
волнами препятствий. 14. Парламент в Польше. 17. Порода охотничьих собак. 
18. Персонаж поэмы Гомера "Илиада". 19. Договор морской перевозки грузов. 
22. Освежитель воздуха. 23. Европейское государство. 26. Копье у народов Аф-
рики. 27. Светильник перед иконами. 30. Наркотик. 31. Наставление, поуче-
ние, распоряжение. 32. Европейский житель. 36. Архитектурное сооружение. 
37. Музей-заповедник под Москвой. 38. Узкое отверстие в чем-нибудь. 41. Река 
на востоке России. 42. Помощник. 43. Музыкальный инструмент. 44. Банков-
ское извещение.

По вертикали: 1. Древнее назва-
ние Мраморного моря. 2. Кресло мо-
нарха. 3. Степь в Северной Америке. 
4. Американское дерево с твердой, тя-
желой древесиной. 5. Новый привер-
женец какого-либо учения. 6. Вечер-
ний прием пищи. 7. Опера Кристофа 
Глюка. 8. Страстное воодушевление, 
подъем. 10. Отдельное выступление в 
концерте. 11. Окисел на поверхности 
раскаленного металла. 15. Упадок в об-
щественной жизни. 16. Органический 
ил. 20. Стихотворение А.Пушкина. 
21. Ископаемая природная смола. 24. 
Вулканический массив в Крыму. 25. 
Отечественная актриса («Успех", "Су-
кины дети", "Женщина для всех"). 28. 
Предмет в гимнастике. 29. Кондитер-
ское изделие из миндального теста. 
30. Школьная комната для занятий. 
33. Палатка для мелкой торговли. 34. 
Колпак для лампы. 35. Националь-
ность американской киноактрисы 
Греты Гарбо. 39. Областной центр в 
России. 40. Женская ароматная "за-
влекаловка".

По горизонтали: 1. Потоп. 4. Ка-
лендула. 8. Протоиерей. 9. Котильон. 
12. Фрол. 13. Дифракция. 14. Сейм. 
17. Сеттер. 18. Ахилл. 19. Чартер. 22. 
Одорант. 23. Андорра. 26. Ассагай. 27. 
Лампада. 30. Кокаин. 31. Наказ. 32. 
Словак. 36. Арка. 37. Абрамцево. 38. 
Очко. 41. Селемджа. 42. Сподручник. 
43. Аккордеон. 44. Авизо.

По вертикали: 1. Пропонтида. 2. 
Трон. 3. Прерия. 4. Квебрахо. 5. Нео-
фит. 6. Ужин. 7. "Альцеста". 8. Пафос. 
10. Номер. 11. Окалина. 15. Депрессия. 
16. Сапропель. 20. "Анчар". 21. Копал. 
24. Карадаг. 25. Удовиченко. 28. Ска-
калка. 29. Марципан. 30. Класс. 33. 
Киоск. 34. Абажур. 35. Шведка. 39. 
Омск. 40. Духи.

• Готовим вкусно

Сочное, нежное мясо в сочетании 
с пикантно-сладкой глазурью по-
нравится каждому. Это блюдо станет 
украшением вашего стола и попадет в 
копилку ваших фирменных рецептов. 
Обязательно попробуйте! Свинина 
прекрасно сочетается с картофелем 
или крупами, такие гарниры завер-
шат блюдо. Подайте свинину целым 
куском, так блюдо будет выглядеть 
еще эффектнее на вашем столе. 

Ингредиенты: свинина - 1 кг, 
вода - 100 г, бадьян (звездочка) - 10 г, 
гвоздика - 10 г, сахар - 100 г, мед - 
50 г, дижонская горчица - 2 ст. л. = 50 
г, черный перец молотый - 10 г, соевый 
соус - 30 г.

Приготовление: мясо промой-
те под холодной проточной водой и 
обсушите бумажным полотенцем. 
Духовку разогрейте до 165 градусов. 
Смешайте в миске сахар, горчицу, 
перец и мед, все перемешайте. Пере-
мешивайте минут 5-7, чтобы сахар 

немного растворился. Добавьте в по-
лучившуюся смесь соевый соус и ук-
сус. И перемешивайте до получения 
однородной массы. Сделайте в мясе 
неглубокие продольные надрезы 0,5-
0,7 см и такие же поперечные, рас-
стояние между надрезами примерно 
1 см. В форму для запекания налейте 
воды и положите туда гвоздику и ба-
дьян. Затем поместите мясо. Поставь-
те в духовку для запекания на 20 ми-
нут. Далее достаньте мясо и обильно 
смажьте приготовленной глазурью. И 
опять поместите в духовку, смазывай-
те мясо каждые 20 минут. Повторяй-
те процедуру, пока мясо не подрумя-
нится и не станет золотистого цвета. 
Примерное время приготовления 130 
минут, ориентируйтесь на свою ду-
ховку. Подайте блюдо горячим со све-
жими овощами и зеленью.

Приятного аппетита!
Food.ru

Запеченная свинина 
в медовой глазури

• Улыбнись-ка!
• У бабушки не было смарт-

фона, поэтому QR-код она себе 
связала.

• Для полного достижения гар-
монии в жизни достаточно поме-
нять местами две вещи: в 7 утра 
должно хотеться кушать, а в час 
ночи — спать.

•- Дорогой, ты где? когда при-
дёшь с работы?

— Дорогая, помнишь ювелир-

ный, где ты примерила серёжки, 
и они тебе понравились? Так вот, 
я в закусочной напротив.

• Балалаечник Сидоров быстрее 
других музыкантов из ансамбля на-
родных инструментов натирает 
картошку на драники.

•— Как жизнь?
— Кипит!
— А я-то думал, чего ты бе-

гаешь, как ошпаренный…
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«ФАВОРИТ»
ПЛАСТИКОВЫЕ ОКНА, ДВЕРИ, 
ОТКОСЫ; ДВЕРИ МЕТАЛЛИ-
ЧЕСКИЕ, межкомнатные, на 
заказ; РОЛЬСТАВНИ на окна 
и гаражи; ЗАБОРЫ, НАВЕСЫ, 
САЙДИНГ и др. Оплата любая. 
Рассрочка.

Тел. 8.904.430.98.07, 
8.960.879.30.07.

Астахов Александр Сергеевич.

ПРОДАЮ
зерносмесь и отходы подсолнечни-
ка. Тел.8.902.090.07.63

ФИРМА «СОВРЕМЕННЫЕ МАСТЕРА»

ОКНА И ДВЕРИ. 
Жалюзи. Рольставни. Ворота. 
Натяжные потолки. Двери на 
заказ. Мебель на заказ. От-
делка помещений, откосов. 
Сайдинг. Гипсокартон. Кре-
дит. Скидки. Замер и доставка 
бесплатно. 

Тел. 8 (84447) 3-43-59, 
8.905.333.11.00. 

УВАЖАЕМЫЕ АЛЕКСЕЕВЦЫ! 
Во всех почтовых отделениях 

Алексеевского района 
ЗАКАНЧИВАЕТСЯ ОСНОВНАЯ ПОДПИСКА 

НА ГАЗЕТУ «ПРИХОПЕРЬЕ» 
на первое полугодие 2022 года.
Цена на 6 месяцев - 646,98 руб, 

для льготных категорий граждан - 543,96 руб.
Стоимость газеты для желающих 
подписаться в редакции - 200 руб. 

Зачем выписывать «районку»?
1. «ПРИХОПЕРЬЕ» пишет о малой родине: вашем хуторе, стани-

це, о вас, ваших родных и близких, соседях, о вашем коллективе. Это 
всегда интересно!

2. Районная газета реально помогает людям, ведь, согласно зако-
ну, по ее запросам компетентные лица, руководители и чиновники 
не только обязаны в установленные сроки дать исчерпывающий от-
вет, но и принять действенные меры. 

3. «ПРИХОПЕРЬЕ» — незаменимый советчик и консультант, так 
как в газете по просьбам читателей печатаются разъяснения и от-
веты на вопросы по животрепещущим темам. 

4. «ПРИХОПЕРЬЕ» - официальная газета в Алексеевском муни-
ципальном районе, находящаяся в государственном реестре средств 
массовой информации, и все важные распоряжения, постановления 
и решения местной власти, касающиеся жизни каждого из нас, под-
лежат публикации в газете. 

5. «ПРИХОПЕРЬЕ» — ваш рекламный агент, помощник в бизнесе. 
Доступные расценки обеспечивают обилие рекламы и объявлений — 
всегда можно сориентироваться в море купли-продажи и услуг, на 
рынке труда.

6. В «ПРИХОПЕРЬЕ» — простор для творчества общественных 
корреспондентов, поэтов и прозаиков, любителей фото. 

7. В районной газете — программа российских телеканалов.
ПОДПИШИТЕСЬ, И «ПРИХОПЕРЬЕ» 

ОСТАНЕТСЯ С ВАМИ!

Закупаю КРС живым весом 
110-140 руб./кг и баранов.
Тел.8.937.748.45.60,

8.902.094.57.26.

МАСЛОЦЕХ в Михайловке 
ОБМЕНЯЕТ вашу семечку на масло 
высшего сорта холодного, горячего 
отжима, рафинированное дезодори-
рованное. ПОКУПАЕМ подсолнеч-
ник в любом количестве. ПРОДАЕМ 
масло в таре и на розлив, семечку 
калиброванную, жмых, отходы. 
ОКАЗЫВАЕМ УСЛУГИ для К(Ф)Х 
по выдаче масла на паи.

г.Михайловка, 
проезд Центральный,3, р-н СПТУ.
Тел.8.904.772.93.83, Александр.

ПЛАСТИКОВЫЕ ОКНА, ДВЕРИ, ЛОДЖИИ, АВТО-
МАТИЧЕСКИЕ ВОРОТА, РОЛЬСТАВНИ, АРОЧНЫЕ 
ЛАМИНИРОВАННЫЕ ИЗДЕЛИЯ, ПРОФИЛЬ: 

 KBE, MONTBLANC, WINTECH. 

ОКНА “ЕВРО”

8.919.791.33.51.

Гарантия 
5 лет

Ñ
â-

âî: 308345732200, âû
äàí

î 17.11.08 ã.

Отделка 
откосов. 

Рассрочка 
платежей.

С днем рождения Николая Федо-
ровича Рощупкина (26.12).

Пусть день рождения откроет
Успехов новых череду.

Тоску, уныние прогонит,
Притянет близких теплоту!

Администрация ОАО 
«Самолшенское».

Пластиковые окна; 
двери металлические, межкомнат-
ные; натяжные потолки, заборы, 
навесы, калитки, ворота. Замер, 
установка – бесплатно. Рассрочка, 
кредит. Пенсионерам – скидки до 
20%, а также выполняем любые 
строительные и отделочные работы. 
Наличный и безналичный расчет.

Тел.8.960.888.90.77, 
8.937.559.01.40. 

Закупаем свиное сало 
по хорошей цене. 

Тел.8.906.174.49.59, 
8.906.174.17.17.

Поздравляем
С днем рождения Виктора Влади-

мировича Вострикова (25.12).
Высоких достижений

И значимых свершений,
Приятных изменений

И вознаграждений!
Администрация 

ООО «Дальний».

Куплю рамки, 
сушь б/у. Ульи б/у. 
Тел.8.918.670.94.23. 

КУПЛЮ 
ТОЛСТОЕ САЛО. 
Тел.8.937.736.52.10.

Закупаем 
свиней. 

Тел.8.952.608.84.69.

Ремонт холодильников. 
Пенсионерам скидки. 
Тел.8.977.815.17.24,

Артем.

Служба рекламы: 3-23-05, 
эл.почта:

 prihoper@gmail.com.

• Это интересно

Одним из главных празднич-
ных блюд на новогоднем столе 
россиян неизменно остается са-
лат оливье. Как пишет «Россий-
ская газета», эксперты ЕМИСС 
подсчитали стоимость ингре-
диентов и выяснили, в каком 
из регионов России это блюдо 
обойдется не очень дорого, а где 
ударит по карману.

Для примера был взят один из 
классических рецептов, включающий 
полкилограмма колбасы, 400 грам-
мов картофеля, 400 граммов зелено-
го горошка, 120 граммов моркови, че-
тыре свежих огурца, четыре куриных 
яйца и 250 граммов майонеза. На его 
основе был выведен «индекс оливье» 
этого года.

Самый дорогой оливье готовят 
на Чукотке - он обойдется в 988,2 
рубля. В пятерку дорогих также вош-
ли блюда, приготовленные в Кам-
чатском крае (784,7 рубля), Мага-
данской (781,2 рубля), Сахалинской 
областях (635,3 рубля) и в Москве 
(608,8 рубля). Выгодней всего заку-
пать продукты на салат в Чувашской 
Республике (396,7 рубля), Республике 
Мордовия (383,6 рубля), Волгоград-
ской (396,1 рубля), Липецкой (381,2 
рубля) и Белгородской областях 
(377,3 рубля).

«Индекс 
оливье»

ЗАКУПАЮ 
свиней, КРС.

Тел.8.904.431.48.88,
8.937.694.40.44.

КУПЛЮ 
толстое сало. 
Тел. 8.937.724.39.18.

Закупаю коров, 
быков, телок, свиней, 

свежее сало. 
Тел.8.937.728.68.68.

Ремонт автоматических 
стиральных машин на дому 

заказчика. 
Тел.8.902.312.26.80, 

Анатолий (х.Ларинский).

25 декабря 
в здании 

старой школы
ст.Алексеевской

с 9 до 17
состоится 

выставка-продажа 
женских костюмов, 

платьев, блузок, 
брюк, юбок, 

жакетов, курток
 и спортивных 

костюмов. 
 Производство 

 р.Беларусь.

Стало известно, 
в каком регионе 

России самый дорогой 
традиционный 

новогодний салат

• Символ 2022 года

Совсем скоро мы будет встре-
чать новый,  2022 год. Осталось 
меньше недели, и за это время 
нужно завершить все дела и ос-
новательно подготовиться к 
празднику.

Чтобы не делать все в последнюю 
минуту, стоит уже сейчас продумать, 
где и как отметить праздник, что по-
ставить на новогодний стол, как укра-
сить дом, какой наряд приготовить, 
что подарить близким.

Одним из ориентиров может стать 
восточный календарь. Согласно ему, 
следующий год пройдет под знаком 
Черного (Голубого) водяного Тигра.

Жители Востока именно тигра 
считают главным, наиболее сильным 
животным на Земле, царем зверей. 
Это значит, что мы под покровительством 
серьезного и могущественного зверя 
и пугаться этого года не стоит.

Яркий, изобилующий события-
ми и резкими поворотами — именно 
таким будет год под знаком Тигра. 
Голубой цвет на Востоке считается 
одним из самых непостоянных, а зна-
чит, нам надо быть готовым к пере-
менам. Что еще нам нужно знать о 
главном символе?

Характеристика знака
В 2022-м году можно наконец-то 

решиться на перемены, которые так 
долго оставались мечтами. Благо-
приятно менять место работы. При-
чем, можно кардинально изменить 
область деятельности. Нужно осваи-
вать новые умения и специальности и 
двигаться вперед. Кроме того, в этом 
году удачным будет и переезд на но-
вое место. Как же и с работой: мож-
но не просто сменить квартиру, но и 
регион.

Тигр — животное своенравное и 

строптивое. С ним следует держать 
ухо востро. Он любознателен, обожает 
интересоваться новым и практически 
не чувствует страха.

Где лучше встречать
Год Тигра можно встречать дома 

или в гостях. Главное условие, что-
бы не было больших компаний. Тигр 
по своей натуре одиночка и ему не 
слишком уютно, когда вокруг не про-
толкнуться. Лучше, если за празднич-
ным столом будут хорошо знакомые 
люди или родственники.

Что надеть
Постарайтесь избегать «кошачье-

го» принта в одежде. Не стоит думать, 
что если вы наденете тигровое платье, 
то хозяин года непременно примет за 
своего. Напротив, такой маскарад его 
не обрадует. Конкурент?

Куда как лучше выбрать нейтраль-
ные цвета — песочный, золотистый, 
насыщенный бежевый, а также оттен-
ки зеленого — от цвета сочной травы 

до оливкового. Можно выбрать для 
наряда также терракотовый цвет. Па-
литра достаточна богата, чтобы найти 
именно то, что вам к лицу.

Аксессуары предпочтительнее 
выбирать цвета водной стихии.

Что дарить 
Не тот год, когда следует уделять 

внимание хозяйственным вещам. 
Напротив, подарки должны быть не-
практичные, а, что называется, для 
души. Список совсем не маленький: 
парфюмерия, картины, книги по ис-
кусству или нон-фикшн, красивое 
белье постельное и нижнее, товары 
для хобби. Мужчин, связанных с охо-
той и рыбалкой, можно порадовать 
аксессуарами, биноклями, сумками 
и прочими необходимыми в их деле 
вещицами.

Интересные факты 
о тиграх

Несмотря на то, что тигр это 
тоже кошка, в отличие от домашних 
питомцев, имеет круглые, а не щеле-
образные зрачки. А все потому, что 
является сумеречным животным и 
охотится может в любое время суток. 
Впрочем, ночью тигр все равно видит 
в шесть раз лучше, чем люди.

Тигры метят территорию своей 
мочой. По ее запаху другие особи мо-
гут узнать о нем очень многое: пол, 
возраст и так далее.

Когда тигр собирается напасть, он 
не рычит, а шипит, почти как его до-
машний родственник.

Тигры любят воду, отлично пла-
вают и с огромным удовольствием 
купаются.

Беременность тигриц длится три 
месяца. Как правило, у самки появляет-
ся 2-3 котенка.

Голубой водяной тигр  

Внимание!
 28,29,30 декабря 

состоится ярмарка трикота-
жа для всей семьи в здании 
бывшего БТИ (возле соц.защи-
ты). В продаже: ночные сороч-
ки, пижамы, туники, брюки, 
гамаши, трико, нижнее белье и 
другое. 

Добро пожаловать!


